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Description Commerciale  
 9 Pour la préparation de purées (légumes, pommes de terre, potages, 
etc.), crèmes (oignon, piments, tomate, pâtissière, etc.) et toutes 
sortes de sauces.

 9 Vitesse fixe.
 9 Fabrication avec des matériaux très résistants et de première qualité.
 9 Bras entièrement inox.
 9 Bras de longueurs différentes permettant plusieurs combinaisons.
 9Montage et démontage des bras simple et rapide, sans besoin 
d`utiliser des outils.

 9 Design ergonomique.
 9 Fonctionnement simple, nettoyage facile.
 9 Appareil aux normes NSF International (normes d`hygiène, de netto-
yage et de matériel aptes pour le contact avec les aliments).

Inclus

 9 Bloc-moteur.

Options
 � Support mixeur fixe pour 
marmite.
 � Support coulissant pour 

marmite.
 � Bras-mixeur BN.
 � Bras-mixeur BL.

Spécifications

Puissance totale: 350 W
Capacité maximale du récipient: 75 l
Vitesse (dans liquide) r.p.m.: 9000 rpm
Bras mixer compatible: BN/BL
Longueur

 9 Longueur bras broyeur: 420 mm - 500 mm
 9 Longueur totale: 732 mm - 805 mm

Poids net: 3,35 kg - 3,55 kg

Modèles disponibles

3030136 Bloc-moteur TR-350 120/50-60/1
* Nous consulter pour des versions spéciales  
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BLOC-MOTEUR TR-350
Bloc-moteur de 350W de vitesse fixe
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Projet

Réf.

Approuvé

Unités.
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