MACHINE A EMBALLER SOUS-VIDE SU-6160

Machine a emballer sous-vide a double chambre. 155 m3/h.

Machine a emballer sous-vide a grande production
avec cloche basculante, double chambre et 4 barres
de soudure de 662 mm.

Pompe Busch de 155 m3/h.

Prolonge la durée de conservation des aliments crus ou cuisi-
nés, sans perte de poids.

Concue pour emballer des aliments crus ou secs, pour le
conditionnement de produits cuisinés de maniére traditionne-
lle, pour la cuisson sous-vide, pour conditionner des produits
a congeler par la suite, ou pour un usage extra alimentaire ou
“non-food”.

Ecran LCD en couleurs de 3,9” avec visualisation immédiate de
toutes les informations et clavier tactile rétroéclairé.

Mémoire de 25 programmes avec option de verrouillage.
“Powered by Busch”.

Vide controlé par capteur de grande précision : résultats précis
et consistants a tout moment. Option Vide plus une fois atteint
99 % du vide.

Touche « pause » pour mariner les aliments dans la chambre.

Programme de vide par étapes pour les produits mous de type
poreux. Cela permet d’évacuer 'air piégé dans le produit.

Double soudure.

Barre de soudure sans cébles : cuve sans obstacle pour facili-
ter son nettoyage et son entretien.

Programme de soudure de sachets qui régle un vide plus faible
au moment de programmer le vide.

Systéme d’injection de gaz inerte en option (modeles G).

Décompression progressive : elle garantit le plus grand soin du
produit et évite la perforation du sachet dans le cas de produits
présentant des arétes pointues.

Fabrication en acier inoxydable haute qualité.
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Cuve en acier inoxydable.

Option de systeme d’impression d’étiquettes et tragabilité par
le biais de leur impression automatique (modeles P).

Modeles avec connectivité Wireless et SmartApp pour l'inser-
tion de textes et programmes de vide a partir d’un appareil

mobile (modéles P).

Programme Dry-oil pour le séchage de la pompe, afin de pro-

longer sa durée de vie utile.

Compteur d’heures pour le remplacement de I’huile.

Systéme de sécurité avec protections sur la durée maximale de
fonctionnement ou le défaut de vide.

INcLUS

v 4 plaques de niveau

OPTIONS

1 Entrée de gaz inerte.

1 Soudure plus

LI Imprimante

1 Connectivité Wireless

) Sachets pour emballer sous-vi-

ACCESSOIRES

de

L] Kit de découpe de sachet

L) Support pour conditionner les
liquides

1 Plaques de niveau supplémen-
taires

L) Kit pré-découpe de poche
1 Ensemble plaque de niveau
1 Support pour liquides

1 Poches lisses pour 'emballage
sous-vide

SPECIFICATIONS

L1 Etiquettes thermiques pour
imprimante CG2 / RB

L) Imprimante RB pour machine a
emballer sous-vide SU

L1 Etiquettes « ribbon » pour
imprimante RB

Capacité de la pompe: 155 m3h

Capacité de la pompe (60 Hz): 186 m3h
Longueur de la barre: 662 mm + 662 mm

Puissance totale: 4000 W

Pression vide (maximale): 0.5 mbar

Dimensions intérieures
v Largeur: 662 mm

v Profondeur: 656 mm

v Hauteur: 205 mm
Dimensions extérieures
v Largeur: 1640 mm

v Profondeur: 874 mm

v Hauteur: 1370 mm

Niveau de bruit a 1 m: 75 dB(A)
Bruit de fond: 32 dB(A)

Dimensions extérieures de la machine emballée

980 x 1720 x 1280 mm
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MACHINE A EMBALLER SOUS-VIDE SU-6160

Machine a emballer sous-vide a double chambre. 155 m3/h.

MODELES DISPONIBLES
1141053 SU-6160P 400/50-60/3N
1141055 SU-6160P+ 400/50-60/3N
1141056 SU-6160GP 400/50-60/3N

1141089 Machine a emballer sous-vide SU-6160GP 400/50-60/3N
-C-

1141058 SU-6160GP+ 400/50-60/3N
1141063 SU-6160P 220/60/3
1141065 SU-6160P+ 220/60/3
1141066 SU-6160GP 220/60/3
1141068 SU-6160GP+ 220/60/3
1141071  SU-6160GP 208-240/60/3
1141075 SU-6160P+ 400/50/3N BE

1141090 Machine a emballer sous-vide SU-6160GP 400/50-60/3N
BE

1141076 SU-6160GP+ 400/50/3N BE

* Nous consulter pour des versions spéciales
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