Gamme Inox

M/ Pl/PES

EPLUCHEUSES A POMMES DE TERRE



Eplucheuses @ pommes de terre

Pour éplucher rapidement et en toute sécurité
les pommes de terre, les carottes et autres
aliments similaires.

Gamme inox - Compact

=» Modele compact de 5 kg de capacité par cycle.

=» Congue spécifiquement pour des espaces réduits.

=» Installation tres simple. Idéale pour la placer prés d'un évier pour les JS[LQ
évacuations d'eau. Elle peut étre équipée d'un support et d'un filtre en option. '

=» Fabriquée en acier inoxydable.
=» ['abrasif se trouve dans le plateau.

=» Systéme anti-retour sur l'arrivée d'eau.

Gamme inox - Professionnelle

=» Entre 10 et 30 kg de capacité par cycle.

-» Fabriquées en acier inoxydable.

=» Plateau et racleurs latéraux revétus d'un abrasif en carbure de silicium.
Plateau facilement démontable pour son nettoyage.

=» Couvercle transparent fabriqué en polycarbonate hautement résistant,
rélevable et equipé d'un dispositif de sécurité.

=» Porte de sortie fabriquée en aluminium et équipée d'une fermeture
hermétique et d'un dispositif de sécurité.

=» Le boitier de commandes, équipé d'une protection IP65, posséde une
sécurité améliorée contre I'humidité et les éclaboussures en eau. Elle est
munie d'une minuterie 0-6 min, avec option de fonctionnement en continu.

=» Entrainement automatique des déchets vers les évacuations.

=» Systeme anti-retour sur l'arrivée d'eau.

=» Equipées d'un contact auxiliaire pour une électrovanne extérieure.

=» Offrent une grande efficience énergétique grace a l'optimisation des moteurs.

=» Support et filtre en option.



Gamme Combi : Eplucheuse + essoreuse

=» PES-20 est un modele combiné: éplucheuse et essoreuse.

=» En mode éplucheuse, elle présente les mémes caractéristiques que le
modele PI-20.

=» Equipée d'un panier d'essorage pour effectuer la fonction d'essoreuse.

: EI

Partie d'une solution complete :

SAMMIC FRENCH FRY SYSTEM

Procédé permettant d'optimiser la production et la conservation de frites fraiches. Les frites se
maintiendront parfaitement fraiches pendant 8 ou 9 jours une fois épluchées, coupées, emballées
et réfrigérées en un seul procédé.
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Guide de sélection
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