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Points cles

> Fabriqué a partir de matériaux >> Fonction coupe-légumes : Large >> Fonction cutter : Multiples > Ligne Ultra : efficacité maximale
de qualité alimentaire. Sans gamme de disques et de grilles fonctions, en quelques grace a la technologie « brushless ».
BPA, matériaux et composants disponibles. Obtenez plus de 35 secondes. Fonctionnement silencieux, léger,
résistants. coupes différentes, y compris design étanche.

I'exclusif « Déli-cut ».

®) +info @ +info ® +info

>> Ligne Ultra : Programmes intégres >> Fonction cutter : « Invert-blade » >> Fonction coupe-légumes : « Force »> Facile a démonter, composants
et personnalisation de programmes technologie pour des résultats Control System » exclusif pour une adaptés au lave-vaisselle pour un
pour la standardisation des recettes. homogenes. standardisation maximale. nettoyage et une désinfection faciles.




Un modele pour chaque usager

Lesdeuxgammesdeproduits :lagamme ACTIVE, avitessefixe quioffreunemanipulation

extrémement simple, et la gamme ULTRA, a vitesse variable qui offre des fonctionnalites

avancees, constituent une offre de produits qui atteint une production horaire de 350 kg/

heure en tant que coupe-legumes et cutter avec cuve de 4,4 litres.

© Caractéristiques techniques

ALLERALA AN
COUVERTURE
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PROFESSIONNEL

RENDEMENT | CONFORT SECURITE

MAXIMAL

ETHYGIENE | D'UN LEADER

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

LA GARANTIE

Jn rendement

- Matériaux aptes au contact alimentaire de la plus
haute qualité

- Possibilité d'ajouter la deuxieme fonction a votre
machine

« Une coupe parfaite

» Une coupe nette et uniforme sans perte

 Multiples fonctions en quelques secondes

- Une production élevée

- Rampe d’expulsion

 Vaste gamme de disques et grilles

« Cuve cutter de 44 litres

- Qualité de broyage supérieure

- Technologie « invert-blade » : Rotor avec couteau a

« Cuve avec racleurs latéraux

« Des lames pour chaque besoin

« Rotor a couteaux micro-dentés

« Rotor a couteaux lisses

 Rotor a couteaux perforés

« Choix des vitesses

- Minuteur de pointe

- Programmes intégrés, fonctions spécifiques

- Personnalisation de programmes : Standardisation

des recettes

- Moteur asynchrone de grande puissance

 Technologie « brushless » : Une efficacité maximale

- Technologie « brushless » : « Force Control System »

lame tranchante inversée

* Bloc moteur

ALLERALA AN
COUVERTURE




Un rendement sy oy e st coscrmernes ()
professionnel Matériaux aptes au contact alimentaire
de la plus haute qualite

Toutes les machines sont dotéees d'une

construction robuste et sont fabriquées en

polymeres renforcés de fibre de verre.

La cuve Tritan™ (copolyester recyclable de
qualité alimentaire sans BPA ni aucun autre
type de bisphénol) est tres résistante et est

lavable au lave-vaisselle.

La téte du coupe-légumes en plastique

renforcé de fibre de verre et I'¢jecteur Tritan

sont egalement lavables au lave-vaisselle.

© Points clés

ALLERALA AN
couverTURE ‘D



RENDEMENT CONFORT SECURITE LA GARANTIE CARACTERISTIQUES
U n re n d e m e nt PROFESSIONNEL MAXIMAL ET HYGIENE D'UN LEADER TECHNIQUES
professionnel

Possibilite d'ajouter la deuxieme
fonction a votre machine

Grace aux capteurs du bloc moteur,
les machines de la gamme Compact

offrent la possibilité d'ajouter la

fonction manguante a la machine.
Concretement : sur les coupe-

egumes CA, il est possible d'ajouter

a fonction cutter en les equipant
de la cuve avec couteauy, et sur les
cutters K/KE, il est possible d'ajouter

la fonction coupe-legumes en les
equipant de la téte correspondante.




Un rendoement PROFESSIONNEL | MAXIMAL | ETAVOIENE | BUNLEADER | TEchNIGLES o ﬁ
professionnel
Fonction Coupe-légumes

Une coupe parfaite

Le developpement de la nouvelle Compact
gamme a etudié en détail toutes les coupes
que proposent les difféerentes combinaisons

de disques et de grilles.

_e nouveau design de la machine, qui

peneficie de tolérances plus ajustées ainsi

gue d'ameliorations sur les disques et les

grilles, permet d'obtenir un résultat parfait

guel que soit le produit et la coupe souhaitée.

ALLERALA AN
COUVERTURE




Un rendement e ooy el st ey @)
professionnel ,
Une coupe nette et uniforme sans perte

Fonction Coupe-légumes

Les nouveaux disques et grilles
necessitent moins d'efforts

pour couper, assurant des
coupes nettes et uniftormes avec

pratiquement aucune perte. O 0/

association des disques
FCS et de leurs grilles FMS
correspondantes permet

d'obtenir des coupes en des

nettes et precises, sans produire
de liquides.

ALLERALA AN
couverTURE ‘D



Un rendement e ooy el st ey @)
professionnel , ,
Multiples fonctions en quelques secondes

Le cutter permet de couper, moudre, melanger, péetrir, emulsionner...

nimporte quel produit, en quelques secondes.

© Points clés




Un rendement PROFESSIONNEL | MAXIMAL | ETAVGIENE | DUN LEADER | TechNIGLES o Q
professionnel T
Une production elevee

> *
A
_' . e aa

Fonction Coupe-légumes

La plage de production/heure
s'etend de 50 a 350 Kkg.



RENDEMENT
Un ren d ement PROFESSIONNEL | MAXIMAL | ETHYGIENE | D'UNLEADER | TECHNIQUES

professionnel
Fonction Coupe-léegumes

&1 N

CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES &

Rampe d'expulsion

La rampe d'expulsion permet d'expulser
par gravité le produit coupé et ce,

sans impacts. Cette fonctionnalité est
nteressante pour

particulierement

couper des rondelles et reconstituer le
oroduit a des fins de conservation ou de

oréesentation ultérieure.

En outre, le coupe-legumes est equipé
d'un disque d'expulsion a utiliser sur

certains produits qui le nécessitent.




RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
U n re n d e m e nt PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES &

professionnel

Vaste gamme de disques et grilles

Fonction Coupe-legumes

La gamme de disques et grilles disponibles permet d'obtenir

plus de 35 types de coupes differentes.

© Points clés

ALLERALA AN
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Un ren d ement PROFESSIONNEL | MAXIMAL | ETHYGIENE | D'UNLEADER | TECHNIQUES

professionnel

RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES a

Cuve cutter de 4,4 litres

Les cutter K/KE et combi CK sont
disponibles avec une cuve d'une
contenance de 4,4 litres equipée
d’'un tube haut, en mesure de

moudre, mélanger, pétrir, etc. 2,5 kg
de produit, en quelgues secondes

seulement.




RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
U n re n d e m e nt PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES &

professionnel

Qualite de broyage superieure

Les couteaux comme

les racleurs ont ete
soigneusement etudies

afin dobtenir une qualité de
broyage supérieure. Grace
au couteau inverse et aux
racleurs lateraux, le broyage
obtenu est homogene,
uniforme et sans traces.

ALLERALA AN
COUVERTURE




Un rendement o eovensy sl s sy )
professionne « Invert-blade » technologie : Rotor avec

couteau a lame tranchante inversee

Le couteau supérieur du rotor
dispose d'une lame tranchante
inverseée, deplacant le produit vers
e bas. En revanche, le couteau

b

inferieur, équipée d'une lame
tranchante classique, deplace

le produit vers le haut. Grace au
mouvement ainsi créeé par les
différentes lames tranchantes, les
finitions obtenues sont beaucoup
plus uniformes.

© Points clés




RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
U n re n d e m e nt PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES ”

professionnel

Cuve avec racleurs lateraux

| es racleurs latéraux
previennent 'accumulation

du produit sur les parois de
a cuve, le poussant vers

e couteau sans aucune
intervention de ['utilisateur.
Cette caractéristique permet
d'assurer un travail plus rapide
et plus homogene et prévient
toute surchauffe du produit.




RENDEMENT CONFORT SECURITE LA GARANTIE
U n re n d e m e nt PROFESSIONNEL MAXIMAL ET HYGIENE D'UN LEADER
professionnel

CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

Des lames pour chaque besoin

| a cuve cutter standard est

(D~
(@)

uipée de rotor a couteaux micro-dentes.
En option, elle peut étre fournie avec des lames lisses et perfores.

LD}

ALLER A LA
COUVERTURE




Un rendement e ooy el st ey @)
professionnel . , ,
Rotor a couteaux micro-dentes

Les lames micro-dentées sont parfaites pour couper du persil et des produits a
haute teneur en eau qui peuvent se deteriorer par lusage de couteaux lisses, mais
aussi pour les produits congelés, les fruits secs, le jambon sec, la viande cuisinée,
les purées (le hachage est plus fin avec ce type de couteau).




RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
U n re n d e m e nt PROFESSIONNEL | MAXIMAL ‘ ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES ﬁ

professionnel

: Rotor a couteaux lisses
Fonction Cutter

Les lames lisses sont recommandeées pour couper la viande crue, puisque de par leur tranchant

et leur forme, ils sont capables de couper tacilement les filandres et les morceaux de viande

difficiles a couper. lls sont aussi recommandes pour les légumes verts en général,loignon compris,
puisqu'ils les coupent tres bien en morceauy, et leur enlevent une faible quantite d'eau.

ALLERALA AN\
COUVERTURE




RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
U n re n d e m e nt PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES ﬁ

professionnel

: : X perforé
Fonction Cutter Rotor a couteaux perfores

Les couteaux perfores sont utilisés pour faire des sauces et

meélanger des produits tels que la mayonnaise, la sauce cocktail,

"aioli, etc. ainsi que pour certains types de pates en patisserie.

ALLERALA AN
COUVERTURE




Un rendement
professionnel

Toutes les machines

RENDEMENT
PROFESSIONNEL

CONFORT
MAXIMAL

SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
ETHYGIENE | D'UN LEADER | TECHNIQUES

Choix des vitesses

La gamme de vitesses disponible
nermet d'adapter la machine au

oroduit a travailler avec précision.

De plus, grace a leur technologie,
es moteurs « brushless »

Mmaintiennent le couple pendant

toute leur gamme ae vitesse, pour

une efficacité maximale a tout
moment.




Un rendement e casmosy st s ssncrmennns (60)
professionnel
Toutes les machines

:

Les modeles ULTRA sont
éequipes d'un minuteur qui

Minuteur de pointe

permet de travailler pendant

D

une duree définie a l'avance,

le temps restant pouvant étre | @ PULSE

1500 rew

. e A
visualisé a tout moment. ) 0003 O,
. E__J |
Cette fonction est
particulierement utile dans le

cadre de |a standardisation
des processus.




Un rendement PROFESSIONNEL | MAXMAL | ETrveiine | UM LEADER | SECHmIGUES o> ﬁ
professionnel L : . .
Programmes intégrés, fonctions spécifiques

La machine dispose de 3
programmes specifiqgues : P1
(texture dense), P2 (texture
TEXTURR JENSA | P [égere) et P3 (pulsations) .

m PULSE En associant differentes vitesses

@ 0306 0 et durees dans chacun de ces

- P

programmes, le cutter optimise

es parametres afin d'obtenir un

resultat uniforme et stable dans
chaqgue cas.




Un rendement LUURERDEMENT ) CONECRT) ) RECURILE L e CIRANTE R e e Q
professionnel Personnalisation de programmes :
Standardisation des recettes

:

En plus des deux programmes

predeéfinis sur la machine, le
cutter KE-4V permet a 'utilisateur
de creer jusqua 9 programmes
personnalises. Ainsi, en combinant
differentes vitesses et différents
temps, l'utilisateur peut standardiser

ses propres recettes pour obtenir
toujours le méme résultat
automatiguement et sans se soucler

de la machine.

© Points clés




RENDEMENT CONFORT SECURITE LA GARANTIE CARACTERISTIQUES
U n re n d e m e nt PROFESSIONNEL MAXIMAL ET HYGIENE D'UN LEADER TECHNIQUES
professionnel

Toutes les machines

Moteur asynchrone de grande puissance

Les coupe-legumes et cutters
a une vitesse sont equipes de
moteurs asynchrones ventiles

naute puissance qui offrent

des rendements maximaux a

des vitesses fixes.

ALLERALA AN
couverTURE ‘D



Un rendement e casmosy st s ssncrmennns (60)
professionnel
Toutes les machines

Technologie « brushless » :
Une efficacité maximale

La technologie « brushless » est synonyme de
rendements optimaux, quelle que soit la vitesse.

Les coupe-legumes et cutters a vitesse variable

sont equipes de moteurs haute efficacité grace a
la technologie « brushless ».

_es moteurs « brushless », ou litteralement, « sans

palais », sont tres efficaces, permettant a la méme

force d'étre exercée sur toute leur plage de vitesse.

—n outre, ils génerent moins de bruit, sont plus

egers et, nN'ayant pas besoin de ventilation, ils
ameliorent ['étanchéité des machines.

© Points clés




Un rendement Ml el -
protessionne Technologie « brushless » :

Fonction Coupe-legumes « Force Control System »

Les modeles a vitesse variable sont equipés du
systeme exclusit « Force Control System ». Le
systeme FCS affiche sur ['‘écran la force executee

par le moteur a tout moment. De plus, il permet

de programmer une alarme sonore quand la
machine dépasse la force préétablie. Ainsi,

utilisateur obtient la qualité de coupe souhaitée
pour chague produit et a tout moment, avec une

coupe optimale, uniforme et sans defauts.

© Points clés




RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
U n re n d e m e nt PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES &

professionnel

Bloc moteur

Les nouvelles machines sont
dotées d'une construction
robuste en polymeres
renforces de fibre de verre.




RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
PROFESSIONNEL MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES

Jn confort maximal
d'utilisation

« Sortie latérale du produit

- Conception orientable

* Design ergonomique

 Quverture pour ajouter des ingrédients

« Couvercle équipé avec joint

- Cuve avec manche ergonomique

- Concu pour maximiser votre espace de travail

« Panneau de commandes intuitif

- Panneau de commandes sophistiqué

ALLERALA AN
COUVERTURE




| RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
U n CO n fo rt m a X | m a ‘ PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES Q

d utilisation

Sortie latérale du produit

Fonction Coupe-légumes

| a sortie du produit intervenant sur un cote,
es coupe-legumes necessitent moins de

fond sur la table de travail, pour un flux de
travail optimal sur la zone de préparation.

Louverture de sortie laterale a été concue
pour orienter le produit, évitant les
éclaboussures sur l'espace de travail.




Jn confort maximal PROFESSIONNEL | MAXMAL | ETHvGlNe | UM LEADER | SECHmIGUES o> a
d utilisation , ,
Conception orientable

Fonction Coupe-legumes

La conception du coupe-legumes
permet dorienter la sortie du

oroduit vers |la droite ou vers |la

gauche en fonction des besoins de

'utilisateur, et ce a tout moment.

ALLERALA AN
couverTURE ‘D



Jn confort maximal PROFESSIONNEL | WAXIMAL | ETAVGIENE | DUN LEADER | TechNIqLES Q
d utilisation , ,
Design ergonomique

Fonction Coupe-légumes

La fonction coupe-légumes permet

d'effectuer [opération de coupe
en un seul mouvement, pour une
production maximale sans efforts

de la part de ['utilisateur.

ALLER

(1)

COUVER




Un confort maximal Ml f et M el | -
d utilisation : L
Ouverture pour ajouter des ingredients

et

| w- ' .
4

¥ om
824

Le bouchon de la cuve du cutter
est muni d'une ouverture qui
permet d'ajouter des ingrédients
pendant le cycle.

ALLERALA AN
couverTURE ‘D



m | m RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
U n CO n fo rt aXl a ‘ PROFESSIONNEL MAXIMAL ET HYGIENE D'UN LEADER TECHNIQUES

' ] [ °
d utilisation

: Couvercle equipé avec joint
Fonction Cutter quip J

_e joint du couvercle de
a cuve cutter prévient

e debordement des
produits pendant le cycle.

ALLERALA AN
COUVERTURE




| RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
U n CO n fO rt m aX | m a ‘ PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES ”

d utilisation

Cuve avec manche ergonomique

La forme arrondie et sans saillies
du manche permet de soutenir et
de positionner la cuve d'une seule

main, sans efforts de la part de

‘'utilisateur.




Un confort maximal
d utilisation

Concu pour maximiser votre espace de travail

RENDEMENT | CONFORT
PROFESSIONNEL MAXIMAL

SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
ETHYGIENE | D'UN LEADER | TECHNIQUES

Grace a la conception de la machine, la prise ne nécessite pas plus d'espace et elle

peut méme travailler contre u

proteger la prise, et c

N mdu

- Une ouverture da

e pro

NS le bloc moteur permet, de

Iiter au maximum @

e lespace de travail.




| RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
U n CO n fO rt m a X | m a ‘ PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES

d utilisation
Toutes les machines

-

Panneau de commandes intuitif

L es modeles a un vitesse
sont équipes de panneaux
de commandes de

conception simple pour un

usage tres intuitif.




Jn confort maximal PROFESSIONNEL | MAXMAL | ETHvGlNe | UM LEADER | SECHmIGUES o> Q
d utilisation S
Panneau de commandes sophistique

Toutes les machines

Les modeles a vitesse variable
sont equipés de la technologie

« brushless » et comportent

un panneau de commandes
sophistiqguée. D'un usage tres
Intuitif, le panneau de ces coupe-

égumes presente toutes les
informations en un seul coup d'celil.
“utilisateur exerce ainsi un controle

total du processus de coupe.




RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
PROFESSIONNEL MAXIMAL ET HYGIENE D'UN LEADER TECHNIQUES

(Garantie maximale
de securite et hygiene

* Facilité de démontage de la téte, du couvercle et de la cuve

- Nettoyage facile

- Combinaison des systemes de sécurité

« Systeme de signalements d'erreurs

- Homologation NSF

ALLERALA AN
COUVERTURE




Garantie

maximale de

securite et hygiene

_a téete

et le couvercle des coupe-

egumes Sammic, ainsi que la cuve

cutter, peuvent étre démontes

facilement et sans outils pour les

remplacer ou les nettoyer. Outre

une ind
garantr

éniable polyvalence, cela
L un entretien facile pour

'utilisat

eur.

RENDEMENT
PROFESSIONNEL

CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
MAXIMAL ET HYGIENE D'UN LEADER TECHNIQUES

Facilite de demontage de la tete,
du couvercle et de la cuve




' | RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
G a ra nt | e m aXl m a ‘ e d e PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES ”

securite et hygiene

Nettoyage facile

Tous les élements en contact avec les
aliments peuvent étre déemontes pour les
nettoyer.

La téte du coupe-legumes ainsi que le rotor

et la cuve cutter passent au lave-vaisselle,
garantissant une duree de vie optimale.

Les disques du coupe-légumes, en acier

inoxydable, sont lavables au lave-vaisselle.

-N outre, leur couteau amovible permet un

nettoyage plus approfondi et plus efficace
et un remplacement facile s'il est abime.

© Points clés




' | RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
G a ra nt I e m aXl m a ‘ e d e PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES ”

securite et hygiene

Combinaison des systemes de sécurite

Tous les coupe-legumes, combis et cutters
sont equipes de différents systemes de
sécurite qui assurent la protection de
utilisateur lorsque la machine est en
mouvement.

Les fonctions de position de |a téte et du
couvercle, ainsi que de la cuve et de son
couvercle, sont equipees de micro-rupteurs
qui préviennent leur démarrage intempestif
ainsi gque d’'une securité en cas de panne
de courant qui empéche le demarrage
accidentel des coupe-legumes en cas de
coupure de l'alimentation électrique.




' | RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
G a ra nt | e m aXl m a ‘ e d e PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES ”

securite et hygiene

Systeme de signalements d'erreurs

Un systeme complet de
signalements permet

d'identifler d'éventuelles
erreurs de fonctionnement,

afin de faciliter la
maintenance et la réparation
de ['équipement.




Garantie maximale de PROFESSIONNEL | MAXIMAL | ETHVCIENE | DUNLEADER | TECHNIQUES > Q
securite et hygiene ,
Y9 Homologation NSF

Toutes les machines de la gamme
Compact de Sammic disposent
de 'homologation NSF selon le
standard 8, gage de securité et
d'hygiene.

ALLERALA AN
couverTURE ‘D



RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
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Sammic:
| a garantie

000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000




S a m m i c v RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
J PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES

| a garantie d'un leader

100% testees

Toutes les machines
fabriguees par Sammic sont
testees une par une en bout
de ligne de montage, afin

de minimiser les risques

d'anomalie apres la vente.

ALLERALA AN
COUVERTURE
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J PROFESSIONNEL | MAXIMAL ETHYGIENE | D'UN LEADER TECHNIQUES

La garantie d'un leader L'lexpérience d'un spécialiste

dans les decoupes
CA- 225

conTADORA DE } HORTALIZAS

VE
Sammic concoit et fabrique des coupe-légumes

depuis plus de 50 ans. Ses exportations

dans plus de 100 pays lui ont permis de

| standardiser ses exigences en serie. Resultat :
" | #LaCoupeParfaite pour tous les produits.

ALLER A LA
COUVERTURE ﬂ




Sammic:

.a garantie d'un leader

RENDEMENT | CONFORT SECURITE LA GARANTIE | CARACTERISTIQUES
PROFESSIONNEL MAXIMAL ET HYGIENE D'UN LEADER TECHNIQUES

Concus et fabriqués par Sammic
en collaboration avec des chefs

Le cuisinier en chef de Sammic et son equipe ont été
activement impligues dans I'ensemble du projet de
conception des machines compactes Sammic.

En outre, avant leur lancement, tous les modeles sont
testés par le cuisinier en chef et les chefs ambassadeurs

de Sammic du monde entier.

Enfin, pendant toute la duree de vie utile du produit, nous

ouvrons une chaine de retour aux utilisateurs, ce qui nous

permet d'exercer une amelioration continue, et de demeurer
#LeJdusteChoix pour les usagers du monde entier.
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CUTTER - EMULSIONNEURS

Gamme ULTRA

Modele CK-241 CK-24V CA-21 CA-2V K-41 KE-4V
GUIDE DE SELECTION

COUVERTS (DE/ A) 10- 50 10 - 50 10- 50 10- 50 10 - 50 10 - 50

PRODUCTION/HEURE 50 - 350 Kg 50 - 350 Kg 50 - 350 Kg 50 - 350 Kg 50 - 350 Kg 50 - 350 Kg
CARACTERISTIQUES

DIMENSIONS BOUCHE (COUPE-LEGUMES) 89 cm? 89 cm? 89 cm? 89 cm? - -

CAPACITE DE LA CUVE 4.4 | 4.4 | - - 4.4 | 4.4 |

VITESSES CUTTER (POS.) 1 10 - - T 10

RPM MOTEUR (CUTTER) 1500 300 - 3000 - - 1500 300 -3000

VITESSE COUPE LEGUMES 1 ) 1 S - -

TR/MIN MOTEUR (COUPE-LEGUMES) 1500 300- 1000 1500 300- 1000 - -

PUISSANCE
MONOPHASE 800 W 1100 W 800 W 1100 W 800 W 1100 W
DIMENSIONS EXTERIEURES

DIMENSIONS (COUPE-LEGUMES) 378 x 309 x 533 mm 378 x 309 x 533 mm 378 x 309 x 533 mm 378 x 309 x 533 mm - -

DIMENSIONS (CUTTER) 252 x 309 x 434 mm 252 x 309 x 434 mm - - 252 x 309 x 434 mm 252 x 309 x 434 mm

POIDS NET (COUPE-LEGUMES) 15,3 Kg 13 Kg 15,3 Kg 13 Kg - -

POIDS NET (CUTTER) 14,2 Kg 11,9 Kg - - 14,2 Kg 11,9 Kg



https://www.sammic.fr/dl/461612/e881a/fiche-commerciale-combi-ck-241.pdf
https://www.sammic.fr/catalog/preparation-dynamique/combine-cutter/combi-ck-241
https://www.sammic.fr/dl/461613/d95a6/fiche-commerciale-combi-ck-24v.pdf
https://www.sammic.fr/catalog/preparation-dynamique/combine-cutter/combi-ck-24v
https://www.sammic.fr/dl/461610/d81ba/fiche-commerciale-coupe-legumes-ca-21.pdf
https://www.sammic.fr/catalog/preparation-dynamique/coupe-legumes-et-modeles-combines/coupe-legumes-ca-21
https://www.sammic.fr/dl/461611/e08c8/fiche-commerciale-coupe-legumes-ca-2v.pdf
https://www.sammic.fr/catalog/preparation-dynamique/coupe-legumes-et-modeles-combines/coupe-legumes-ca-2v
https://www.sammic.fr/dl/460729/c7a92/fiche-commerciale-cutter-vertical-k-41.pdf
https://www.sammic.fr/catalog/preparation-dynamique/cutters-emulsionneurs-verticaux/cutter-vertical-k-41
https://www.sammic.fr/dl/460730/33eb9/fiche-commerciale-cutter-emulsionneur-vertical-ke-4v.pdf
https://www.sammic.fr/catalog/preparation-dynamique/cutters-emulsionneurs-verticaux/cutter-emulsionneur-vertical-ke-4v

AENOR
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SAMMIC, S.L. - Basarte, 1 - 20720 AZKOITIA (Gipuzkoa) - SPAIN
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