
FRITEUSES PRO
FESSIO

NNELLESDescription commerciale  
 9 Fabrique en acier inoxydable.
 9 Zone froide pour une meilleure conservation de l’huile propre.
 9 Tête mobile pour un nettoyage facile, rapide et sûr.
 9 Thermostat réglable.
 9 Thermostat de sécurite à réarmement manuel. Système de sécurite 
totale

 9 Système de protection des éléments chauffants en acier inoxydable
 9 Robinet avec dispositif de sécurité pour vidanger l’huile

inclus

 9 Panier.

spécifications

Contenance de la cuve:1 x 8 l
Monophasé:3500 W 
Triphasé:5100 W
Dimensions du panier: 104 mm x 250 mm x 220 mm
Dimensions extérieures: 265 mm x 475 mm x 375 mm
Dimensions extérieures de la machine emballée 
420 x 540 x 300 mm 
Poid brut: 9.5 kg

moDèles Disponibles

5130142 Friteuse PF-10 400/50-60/3N

5130143 Friteuse PF-10 230/50-60/1
* Nous consulter pour des versions spéciales  

 

specif cation sheet
update 00000000

FRITEUSE PF-00
Friteuse électrique avec une cuve de 8 litres.
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Unités.
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