GRAVITY SLIDE SYSTEM

Systeme unique pour éjecter le produit coupé sans impact.
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Permet d’éjecter le produit coupé par gravité et sans
impact. Cette prestation unique évite la force centri-
fuge du disque éjecteur et laisse tomber les produits
sans impact, permettant ainsi de mieux préserver les
qualités organoleptiques des produits.

Spécialement intéressant pour couper des rondelles et reconstruire
les produits pour leur conservation ou présentation ultérieure.

Permet de préserver les qualités organoleptiques des produits plus
longtemps.

Facilite la quantification des rations.
Gaspillage évité et gain de rentabilité.
Facilite la standardisation des plats pour des banquets.

Permet de standardiser #LaCoupeParfaite en fonction des produits
a couper. |l est possible de choisir d’utiliser la rampe ou le disque
éjecteur a tout moment.

Facile a nettoyer, peut aller au lave-vaisselle.
Pour plus d’informations, cliquer ici.
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